WALDHORN

Restaurant -Hotel
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Unser Haus ist seit 1900 in Familienbesitz. Zwei Sthne
des Bauern der unteren Muhle zogen nach Holzgerlingen
um hier als Metzger und Gastwirte zu arbeiten. So wurde

das Waldhorn als Metzgereigaststatte gegriindet.

Ihr Gastgeber und Kichenchef Maximilian Hiller betreibt

dieses historische Haus nun in vierter Generation.

Weltoffen und mit Liebe zur Region servieren wir Ihnen
geradlinig zubereitete Speisen mit herausgearbeiteten

Aromen und feinster Balance.

Wir wiinschen fnen




Wer Enten isst and ga"me schond,
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Feldsalat €19,50.-

mit Himbeer-Hasselnuss-Dressing, geraucherte Entenbrust,
gebackene Praline und karamellisierten Haselnussen

Frisch ates derm @5«%

Geschmorte Halbe Ente € 31,50.-

mit Navel Late Orangenschmorjus dazu Apfel-Portwein-Rotkohl,
Bratapfel und Kartoffelkl6Be
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Beef Tatar € 21,50.-

mit roter Zwiebelschmelze und Eigelb

Sidfranzosisches Entrée €1950.-
mit Garnelen und mediterranem Gemuse

Hausgebeizter Lachs €18,90.-
auf Rote Beete Salat und Apfel-Meerrettich

Ziegenfrischkdse vom Biolandhof Binder,
Granataplfel und gerdstet Kurbiskerne

-Salatteller (Vsp) £€990.-
-Salatschussel (HG) €1/,50.-
Salatteller €6,50.-

Saisonaler- und Kartoffelsalat

Cles devn St wpperdopf

Rinder Consommé mit Maultaschle €7,90.-

Portwein-Maronen Cremesuppe € 8,90--
mit Crodtons



Maximilian Hiller


Unsere lasciler

Rib-Eye-Steak € 38,50.-
mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes frites und Beilagensalat

Wiener Schnitzel € 33,00.-
vom Milchkalb dazu Wildpreiselbeeren, Pommes frites und
Beilagensalat

Gebratene Schweinemedallions € 31,50.-

mit Steinpilzrahmsauce, selbstgemachten Spatzle und
Beilagensalat

Zwiebelrostbraten € 35,50.-
mit selbstgemachten Spatzle und Beilagensalat

Wildschweinbraten € 32,50.-

mit selbstgemachten Spatzle und Beilagensalat

Holzgerlinger Leibgericht € 32,50.-

Rostbraten mit Krautspatzle und Maultaschle

Maultaschen in der Rinder Consomme £€18,50.--
mit hausgemachtem Kartoffelsalat




Geschmorte Kalbsbackchen in Trollingerjus € 36,50.-
mit Sellerieptree, wildem Brokkoli vom Keltenhof
und Kartoffelpraline

Gebratene Maispourlarde € 31,50.-
an SuB Sauer Jus und Kirbis Gemdse dazu
Hausgemachte Kartoffelgnocchi

Hirschriicken € 42,00.--

Preiselbeerjus dazu Hirschragout-Spitzkohlroulade,
gebratene Steinpilze, Birne und Brezelknodel

Surf and Turf € 42,80.-

Rinderfilet und Garnelen dazu Sauce Bernaise,
Grillgemuse und Kartoffelgratin

Cles devne PHeer

Ikarimi Lachs € 34,50.--

auf der Haut gebraten, mit Rieslingschaum,
Petersilienkartoffen,Wildem Brokkoli vom Keltenhof und
gebackenem Eigelb

Thunfischsteak vom Grill € 39,80.-

Grillgemuse, mit Guacamole Espuma, Krauterbutter und
Polentaschnitte




(Vegetam'rc/o & (Vegm

Allgduer Kas‘spatzle €1750.--

mit zweierlei Bergkase und Beilagensalat

Gefiillte Artischockenherzen (vegan) € 20,50.-
mit orientalischen Cous-Cous dazu Rahmspinat

Hausgemachte Kartoffelgnocchi € 22,50.-

mit Kdrbis SUB Sauer, Zuckerschotten und Steirisches
KUrbiskernol

indertarte

Selbstgemachte Spatzle €5,60.-
mit Jus
Portion Pommes frites €5,60.-

mit Mayonnaise und Ketchup

Kinderschnitzel €10,00.-
mit Pommes frites oder Spatzle und Jus

Chicken-Nuggets £ 9,50.-
mit Pommes frites
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Creme bralée 11,50.-
mit Quittenragout, Himbeersorbet und
Zartbitter-Nougat-Ganache

Hausgemachter Gala-Royal-Apfelstrudel €12,50.-
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Zwetschgentarte €1350--

mit Karamellisierten Mandelsplitter,
Crumble und Zimteis

Kaffee- & (eespesialititen

Espresso Tasse € 2,60-
Espresso,,doppelt” Tasse € 3,80-
Espresso Macchiato Tasse € 3,20-
Tasse Kaffee Tasse € 3,00-
Kannchen Kaffee Kannchen € 420-
Cappuccino Tasse € 3,80-
Milchkaffee Tasse € 3,80-
Latte Macchiato Clas € 4 00-
Tee Clas € 3,00-
Schwarztee

Graner Tee

Kamillentee

Frachtetee

Krautertee

Pfefferminztee




Getrinke
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Teinacher Medium 0,251/0,751 €290.-/€59%0.-
Teinacher Still 0,251/0,751 €2,90.-/€5,90.-
Tafelwasser 021/04]I € 2,00-/€350-
Lirmonaden

Zitronen Limonade 0,21/0,4] €2,20-/€3%0.-
Cola, Cola Light 03922 021/04] €270~/ €4]o--
Spezi, Fanta 037 021/04]I €270-/€4]0-
Bitter Lemon, Tonic Water © 021/04]I €270-/€4]0-

Leckere Stifte & Suftschorle

Apfelsaft Naturtriib 021/04]I €3,00-/€420-
Orangensaft 021/04I €3,00-/€4,20-
Maracujasaft 021/04]I €3,00-/€420-
Johannessaft 021/04I €3,00-/€420-
Saftschorle 021/04I €250-/€4,00-
Holunderbliiten Schorle 021/04]I €250-/€4,00-

2 Glutenhaltig/Getreide, ! Farbstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 7 Koffeinhaltig, *° Chininhaltig, > mit Geschmacksverstarker




Blere

Feine Blere

Pils @ 03! € 3,60
Naturtriib vom Fass © 031/05I €330/ €460
Ur Edel Export vom Fass © 031/05] €3,30/€4,60
Radler @239 031/05] €330/ €460
We{;mbc'em

Hefeweizen vom Fass @ 031/05I €330/ €460
Hefeweizen Dunkel © 05| € 4,60
Kristallweizen © 051 € 4,60
Cola-Weizen @239 05| € 4,60
Russ @ 031/05] €330/ €460

Cllkeotolfrece Blere

Helles alkoholfrei © 0,331 €330
Hefeweizen alkoholfrei © 0,51 € 4,60
Radler alkoholfrei © 0,51 €460

2 Glutenhaltig/Getreide, ! Farbstoffe, 3 Antioxidationsmittel, ? Koffeinhaltig, *° Chininhaltig, *> mit Geschmacksverstarker




Fernet Branca
halbbitter, wlrzig mit kraftiger Krauternote

Ramazotti
Krauterlikdr, samtweich mit bitter-stBem Aroma

Baileys Cream Likor
mit sahnigem Schokogeschmack

Otard VS Cognac

Noten von Aprikosen, Birne und Orange.

Remy Martin VSOP Cognac

komplexe reife Fruchtaromen, seidige Textur

Jack Daniels
Bourbon Whiskey

Malteser Aquavit

Belvedere VVodka

leichte Note von Pfeffer und Zitrusfriichten

Monkey 47 Schwarzwald Gin

komplexer Duft nach Wacholder, Zitrus und Limette
Ziegler Zwetschge alter Brand

Ziegler Williams Birnenbrand

Ziegler Haselnussgeist

Ziegler Sauerkirsch Brand

Ziegler Mirabellen Brand
Ziegler No. 1 Wildkirsch

Ziegler Marille

2 cl

2 cl

2cl

2 cl

2 cl

Ll

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

€ 3,50-

€ 3,50-

€ 3,50-

€ 7,50-

€ 9,00-

€ 7,50-

€ 3,50-

€ 4,00-

€ 4,00-

€ 9,00-
€ 9,00-
€ 9,00-
€ 9,00-

€ 9,00-
€11,80.-

€ 11,80.-





